
SAINT-SYLVESTRE
Barcelona, le 31 Décembre 2024 

 
 

AMUSE - BOUCHES
Huître Regal Oro au gel de pomme et granité à la citronnelle 

Macaron de framboises au saumon mariné et à la mousse de cèpes 
Blini au médaillon de homard et au crémeux de basilic 

 
COQUILLE SAINT-JACQUES  

Grillée, avec ravioli au foie et céleri à la vanille 

CAROTTE VIOLETTE 
Au parmentier, avec ble noir et crevette rouge 

 
POISSONS DU MARCHÉ 

Au four, avec poireaux rôtis et beurre aux algues 
 

LONGE DE CERF 
Braisé, avec tatin de figues, purée de fenouil et gel de cerises 

 
 

CHOCOLAT NOIR 
À la cannelle, gingembre et fruits rouges

Petit-fours maison
“Raisins du Nouvel An”

Mas Doix Murmuri, D.O. Priorat
Emilio Moro Mallelous, D.O. Ribera del Duero

Torelló Finca Can Martí Brut Reserva, D.O. Cava
Louis Roederer 243, A.O.C. Champagne

Eaux, cafés, infusions

190

Prix en euros, par personne. Taxes incluses. Boissons incluses.
En cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires, veuillez consulter notre personnel.


