
MENÚ SAN VALENTÍN

Viernes 14 de Febrero 2025

APERITIVOS

Cóctel Ron Amor
Snack del chef

Crujiente de tapioca y emulsión de albahaca

OSTRA GUILLARDEAU
Carpaccio de manzana, 

granizado de mirin, aire de remolacha

LOMO DE RAPE
Rustido al azafrán, tomate a la canela, 
espárragos braseados, nuez en polvo

SOLOMILLO DE TERNERA
Alcachofas glaseadas, puré de zanahoria violeta, 

salsa de tinto del Priorat

VIDA ROJA
Mousse de chocolate Ruby, 

gel de lima, compota de frambuesa

Petit fours

Agua mineral, café, infusión

90

Precio en euros, por persona. IVA incluido.
En caso de alergias o intolerancias alimentarias,

por favor, consulte a nuestro personal.

MENÚ SANT VALENTÍ

Divendres 14 de Febrer 2025

APERITIUS

Còctel Rom Amor
Snack del xef

Cruixent de tapioca i emulsió d’alfàbrega

OSTRA GUILLARDEAU
Carpaccio de poma, 

granitzat de mirin, aire de remolatxa

LLOM DE RAP
Rostit al safrà, tomàquet a la canyella, 

espàrrecs brasejats, nou en pols

FILET DE VEDELLA
Carxofes glasejades, puré de pastanaga violeta, 

salsa de vi negre del Priorat

VIDA VERMELLA
Mousse de xocolata Ruby, 

gel de llima, compota de gerds

Petit fours

Aigua mineral, cafè, infusió

90

Preu en euros, per persona. IVA inclòs.
En cas d’al·lèrgies o intoleràncies alimentàries, 

preguem consulti al nostre personal.



VALENTINE’S DAY MENU 

Friday, February 14th, 2025 

SNACKS
 Love Rum cocktail

Chef’s snack
Crispy tapioca with basil emulsion

GUILLERDAU OYSTER
Apple carpaccio, mirin slushy, 

beetroot air

MONKFISH LOIN
Baked with zaffron, cinnamon tomato, 

grilled asparagus, walnut dust

BEEF SIRLOIN
Glazed artichokes, violet carrot puree, 

Priorat red wine sauce

RED LIFE
Ruby chocolate mousse, 

lime gel, raspberry compote
 

Petit fours 
 

Mineral water, coffee, infusion 

 
90 

 
Price in euros, per person. VAT included. 
In case of food allergies or intolerances, 

please ask our staff.

MENU DE LA SAINT-VALENTIN 

Vendredi 14 Février 2025 

 
 

SNACKS
Cocktail Rhum Amour 

Snack du chef 
Tapioca croustillante et émulsion au basilic 

 
 

HUÎTRE GUILLARDEAU 
Carpaccio de pommes,

granité au mirin, air de betterave 
 

FILET DE LOTTE 
Rôti au safran, tomate à la cannelle, 
asperges braisées, poudre de noix 

 
SURLONGE DE BOEUF 

Artichauts glacés, purée de carottes violettes, 
sauce au vin rouge du Priorat 

 
VIE EN ROUGE 

Mousse au chocolat Ruby, 
gel de citron vert, compote de framboise 

 
Petits fours 

 
Eau minérale, café, infusion 

 
 

90 
 
 

Prix   en euros, par personne. TVA incluse. 
En cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires, 

veuillez consulter notre personnel.


